
 



Vorspeisen 
                                                                    

Babycalamari  Babycalamari  Babycalamari  Babycalamari      
Lauwarmer Babycalamarisalat mit Kartoffeln, Oliven und Rosmarindressing 
24 

    

Tapasviererlei  Tapasviererlei  Tapasviererlei  Tapasviererlei      
28 

    

RindscarpaccioRindscarpaccioRindscarpaccioRindscarpaccio    
mit Rucola, Parmesan und Trüffelöl 
26 / 35 

    

AldAldAldAldensalatensalatensalatensalat    
gemischter Blattsalat mit Ei, Oliven und Balsamico-Dressing 

17 / 26  
 

Suppen 
 

Erbsenschaumsuppe Erbsenschaumsuppe Erbsenschaumsuppe Erbsenschaumsuppe     
mit Granny Smith und frischer Minze 
18 

    

Tomatenconsommé Tomatenconsommé Tomatenconsommé Tomatenconsommé     
mit Holunder und Basilikum 
16 
 

Warme Vorspeisen 

 

Spaghetti aglio e olio Spaghetti aglio e olio Spaghetti aglio e olio Spaghetti aglio e olio     
mit gebratenen Riesencrevetten 
26 / 32 
 

SpargelrisottoSpargelrisottoSpargelrisottoSpargelrisotto    
mit gebratenen Jakobsmuscheln 
32 / 42 
 

Ravioli mit Ricotta und LimoneRavioli mit Ricotta und LimoneRavioli mit Ricotta und LimoneRavioli mit Ricotta und Limone    
auf geschmortem Trevisano und Thymianbutter 
28 / 37 
 

Gebratene GänseleberGebratene GänseleberGebratene GänseleberGebratene Gänseleber    
an gepfefferten Pfirsichspalten und Pêche-Mignonjus 
36 



Fisch und Fleisch 
 

SteSteSteSteinbuttinbuttinbuttinbutt    
an Bouillabaissefond mit Gemüsestreifen, Sauce Rouille, Safrankartoffeln und Baguette 
52 
 

WolfsbarschWolfsbarschWolfsbarschWolfsbarsch    
mit Ricotta-Tortellini und Sauerampferschaum 
42 
 

RiesencrevettenRiesencrevettenRiesencrevettenRiesencrevetten    
mit Ofentomaten und Kefen    
28 / 36 
 

RindsfiletRindsfiletRindsfiletRindsfilet    
mit Blattspinat, Pinienkernen, Portweinjus und Rissolée-Kartoffeln  
52 / 66 
mit gebratener Gänseleber 
63 / 74 
 

LammrückenLammrückenLammrückenLammrücken    
unter der Chorizokruste mit Cous-Cous und Ratatouille  
46 
 

KalbspaillardKalbspaillardKalbspaillardKalbspaillard    
mit Chilibutter, grilliertem Gemüse und Thymian-Kartoffelkrapfen 
40 / 46 
 

 

Alle Fleisch- und Fischgerichte servieren wir Ihnen gerne auch vom Grill.  

 

weitere Beilagen 
 

Champagnerrisotto, Ratatouille, mediterranes Gemüse, Ricotta-Tortellini, Safrankartoffeln,  
Rissolée-Kartoffeln, Thymian-Kartoffelkrapfen, Cous Cous, Spaghetti, Parmesan-Gnocchi 
8 
 

 
GuGuGuGut zu wissent zu wissent zu wissent zu wissen    
� Das Restaurant «ALDEN per te» ist 7 Tage für Sie geöffnet, auch Samstag & Sonntag 
� Vor und nach dem Konzert erhalten Sie ein 2-Gang Menu zu CHF 48.-  
� Fleischdeklaration: Rind CH/USA; Kalb CH; Geflügel CH/F; das US-Rindfleisch kann mit 

Antibiotika oder anderen Hormonen erzeugt worden sein. 
� Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive 7.6% Mehrwertsteuer 
� Übrigens, jeden Mittwoch findet eine Hausführung statt; Beginn 18:00 Uhr  

 

 
 

 

 

 

 



 

 

 

Süsse Verführungen… 
 

 

SchokoladenmousseSchokoladenmousseSchokoladenmousseSchokoladenmousse    
mit frischen Früchten 
17 
 
 

NekterrineNekterrineNekterrineNekterrine    
mit mariniertem Nektarinensalat und Himbeersorbet  
16 
 
 

Crema Catalana Crema Catalana Crema Catalana Crema Catalana  
mit Tonkabohnenglacé 
16 
 
 

ErdbeerErdbeerErdbeerErdbeer----Schoko MilleSchoko MilleSchoko MilleSchoko Mille---- Feuille  Feuille  Feuille  Feuille  
mit Zitronensorbet 
19 
 
 

GlacésGlacésGlacésGlacés 
Auswahl an saisonaler Glacé 
4 (pro Kugel) 
 
 

KäseKäseKäseKäse    
Auswahl an Käsespezialitäten 
17 (drei verschiedene Sorten) 
26 (fünf verschiedene Sorten) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


